
Medición de Dióxido de Azufre en Vinos

Description

El dio?xido de azufre (SO2) es un aditivo ampliamente utilizado en la industria del vino para prevenir la oxidacio?n y el
deterioro microbiano. Como antioxidante, ayuda a conservar el color, sabor y estabilidad de un vino. El dio?xido de azufre
sirve como antimicrobiano al interferir con las vi?as metabo?licas de la levadura y las bacterias. El te?rmino “libre” indica la
cantidad de SO2 disponible para realizar estas funciones. El resto de SO2 presente esta? “ligado” a otros compuestos y no
esta? disponible para proteger el vino. Estos dos elementos combinados representan el SO2 “total” presente en el vino. El
contenido de dio?xido de azufre libre y total en un vino acabado variara? segu?n su estilo, la losofi?a personal del eno?logo
y cualquier requerimiento regulatorio y gubernamental.

El Me?todo de Ripper es una titulacio?n utilizada por eno?logos de todo el mundo para entender la cantidad de SO2
presente en el vino. Aunque simple en principio, puede ser bastante laborioso y consumir mucho tiempo, especialmente si
hay muchas muestras para probar.

Aplicación

Un cliente que hace vino estaba buscando una forma de medir el contenido de dio?xido de azufre. E?l requeri?a que el
me?todo fuera ma?s fa?cil y barato a lo utilizado actualmente, ya que era un pequen?o productor de vino con un
presupuesto limitado.

El HI 84500 es la herramienta perfecta para cualquier bodega grande y pequen?a para ahorrar tiempo y simplificar el
proceso de valoracio?n de SO2. Es considerablemente menos costoso que muchos sistemas de titulacio?n disponibles en
el mercado, ya que esta? dedicado a un u?nico para?metro, el dio?xido de azufre.

El cliente se mostro? muy satisfecho ya que el procedimiento de medicio?n fue fa?cil de seguir y los resultados eran muy
precisos y de alta repetitividad, debido a la dosificacio?n de titulante que posee el equipo. El cliente agradecio? que los
reactivos suministrados fueran certificados, por lo que no habi?a necesidad de una estandarizacio?n ni tampoco el uso de
material volume?trico de vidrio para hacer las titulaciones. Otras caracteri?sticas valiosas del medidor incluyen una pantalla
en la que se puede visualizar el gra?fico de la titulacio?n a medida que esta va ocurriendo, un puerto USB, conectividad al
PC y dosificacio?n dina?mica para acelerar la titulación.
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