HRNNR@ HANNA INSTRUMENTS CHILE
| Lo Echevers 311, Quilicura, Santiago. (2)28625700

insiruments

Acido Tartarico

Description

externo

Page 1
www.hannachile.com / ventas@hannachile.com


https://www.hannainst.com/

HRNNR HANNA INSTRUMENTS CHILE
HHH‘WHHIH Lo Echevers 311, Quilicura, Santiago. (2)28625700

insiruments

s HANNA

l nsirumen s

LR
HI 70462 -
PR
i F
0.01N HCI i pi
e
TITRATION SOLUTION s
s
iripraF
il 0
e
e
el by &
Lo =T
Irtand i e
WEnag, i, e
o It "Ly
FE Rz and il
Irvitanie

L — T ]

interno

Acido Tartarico

Page 2
www.hannachile.com / ventas@hannachile.com


https://hannachile.com/

HRNNR@ HANNA INSTRUMENTS CHILE
| Lo Echevers 311, Quilicura, Santiago. (2)28625700

instruments

Acido Tartarico

Hanna

Hanna

La presencia y concentracion de acido en un vino son factores cruciales que impactan directamente en sus caracteristicas
organolépticas, como color y sabor. En la vinificacién, encontrar el equilibrio adecuado de acidez es esencial, ya que
demasiado acido puede resultar en un sabor agrio o picante, mientras que una cantidad insuficiente puede dejar al vino
plano y carente de vivacidad.

La acidez optima en el vino no solo contribuye a su estabilidad, sino que también lo convierte en un acompafiamiento
refrescante para las comidas.

La concentracion de acido tartarico en el vino generalmente varia entre 1,5 y 4,0 g/l. Sin embargo, este valor no debe
confundirse con la acidez total o titulable, que a menudo se expresa también en términos de contenido de &cido tartarico.
Aunque el acido tartarico es predominante, contribuyendo hasta el 60% de la acidez total, otros acidos, como el malico y el
citrico, junto con diversos acidos volatiles, juegan un papel significativo en la acidez global.

Hanna Instruments ofrece soluciones precisas para la medicion de la acidez en vinos. Los sistemas de ftitulacion permiten
evaluar la acidez titulable, mientras que el fotometro especifico para acido tartarico ofrece una medicién confiable de este
componente esencial. La valoracion potenciométrica de la acidez se facilita mediante el uso de minivaloradores
especializados para la aplicacion enoldgica. Ademas, se dispone de valoradores programables con multiples métodos,
incluido uno especifico para vino, que puede medir di6xido de azufre, azlcares reductores y nitrégeno asimilable. También
se encuentra disponible un método quimico fotométrico, que utiliza reactivos para determinar la concentracién de acido
tartarico por debajo de 5,0 g/l (ppt), proporcionando una evaluacion precisa mediante andlisis colorimétrico segun la ley de
Beer-Lambert.
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